
Vin charmeur au velouté de notes 
fruitées de cassis et d’olives écrasées.

Attention,
vin gourmand !

ROUGE

IGP Pays d’Oc

Syrah 65%, Merlot 20%, Carignan 15%

Argilo-calcaire, sous-sol : Graves et galets.

55 hectolitres par hectare.

15 à 20 ans

Biologique. Taille douce, maîtrise des 
rendements.

Tri de la vendange.

Vinification traditionnelle en cuve avec macération 
longue (2 à 3 semaines). Chaque cépage est vinifié 
séparément, l’assemblage se fait en cours d’élevage.

6 mois en cuve.

Servir à 16° sur des salades, des grillades, des 
viandes blanches, des plats épicés.  
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